
Nom :  .................................................................................................  Prénom :  ..............................................................................................

Adresse :  ........................................................................................................................................................................................................................

Lieu :  ..................................................................................................  Tél.  ...............................................................................................................

E-mail :  .........................................................................................................................................................................

Vendeur :  ..................................................................................................................................................................

Date commande :  .........................................................................................................................................

LIVRAISON

p Noël 2025

p Pâques 2026

p Juin 2026

Signature du client :  

.................................................................................. QR-facture à la livraison, paiement à 10 jours

VINS BLANCS Cont.
Prix 

Unité
Nbre 

cartons
Prix carton

6x75 cl / 12x50 cl
Montant

Pinot Gris - Emblem - Vaud 75 cl 18.50 111.00

Johannisberg - Clés de St-Pierre - Valais
50 cl 10.00 120.00 

75 cl 17.00 102.00

Chasselas-Arvine-Arneis - Julius - Valais          75 cl 17.50 105.00

Muscat Ile de Beauté - Dom. Casanova 75 cl 13.00 78.00

VIN ROSÉ 

Escargot Rose - Vaud
 Coup de cœur des dégustateurs

75 cl 15.00 90.00

VINS ROUGES 

Ancora - Divico - Cave Jolimont - Vaud 75 cl 25.00 150.00

Pinot Noir - Pentes Rôties - Valais 50 cl 9.50 114.00

Merlot-Primitivo - Julius - Valais 75 cl 17.50 105.00

Humagne - Plaisir - Valais 75 cl 21.00 126.00

Corbières - Château Vaugelas - France 75 cl 15.00 90.00

Toscana - Tutto a Posto - Italie
 Coup de cœur des dégustateurs

75 cl 18.00 108.00

Rioja Crianza - Campillo - Espagne 75 cl 16.00 96.00

                                                                                                       MONTANT TOTAL

TIR EN CAMPAGNE 2026

SÂLES VAULRUZ

29-31.05.2026



V e n t e  d e  V i n s

Pinot Gris - Emblem - Vaud AOC
Nez : arômes de fruits à chair jaune tels que la pêche et l’abricot, 
accompagnées de notes florales. Accords : apéritifs, cuisine exotique 
(épicée), cuisine italienne, plats de fromage, poissons et fruits de mer. 
Garde 2/3 ans.

Johannisberg du Valais AOC - Les Clés de St-Pierre
Cépage : Sylvaner. Bouche vigoureuse, onctueuse, en finale touche 
d’amandes grillées. Accords : apéritif, asperges, poissons et crustacés, 
fromage à pâte molle. Garde 2/4 ans.  

Chasselas-Arvine-Arneis VDP - Legio Julius, Salquenen VS
Nez : bouquet fin, élégant, notes de poire, pomme, touche d’agrumes. 
Palais : corsé et acidulé, notes fruitées et florales. Un vin élégant et invitant, 
avec une structure harmonieuse et une agréable fraîcheur. Accords : 
apéritif, salade, poissons, viande blanche, fondue et raclette…et bien plus 
encore. Garde 3/4 ans.

Muscat Ile de Beauté IGP - Domaine Casanova - Corse
Nez : arômes fruités très intenses, senteurs de raisins de Corinthe, agrumes 
et miel de fleurs. Bouche : attaque sur le fruit, belle douceur et finale 
équilibrée. Accords : apéritif pour ceux qui aiment les douceurs, foie gras, 
desserts. Garde 3/4 ans. 

Escargot Rose - Cave la Côte - Vaud AOC
Cépages : Gamay, Garanoir, Pinot Noir. Nez : notes de petits fruits rouges 
et pamplemousse. Palais : fruité, frais et gourmand. Accords : apéritif, 
salades et grillades. Garde 2/3 ans.

Ancora - Divico VDP Suisse - Cave Jolimont, Rolle
Cépage : Divico, nouveau cépage suisse résistant aux maladies, il permet 
de réduire les traitements et de préserver la biodiversité du terroir. Nez : 
arômes de fruits noirs, notes d’épices. Palais : dense, complexe, belle 
structure tannique. Accords : viandes rouges, chasse. Garde 3/5 ans.
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Pinot Noir du Valais AOC - Pentes Rôties  
Caractère : belle palette aromatique dans des senteurs de petits fruits. 
Riche et soyeuse, la bouche possède une structure puissante et 
généreuse, portée par de fins tanins. Accords : viandes rouges, gibier, 
magret de canard. Garde 4/6 ans. 
 
Merlot-Primitivo Suisse - Legio Julius Salquenen 
Cépages : Merlot et Primitivo. Nez : fruits à noyaux (prunes, pruneaux), 
baies des bois. Les arômes épicés du Primitivo se complètent parfaitement 
avec des tanins doux et une belle finale. Accords : pâtes, lasagnes, risotto, 
grillades. Garde 5/8 ans. 
 
Humagne - Plaisir - Cave Renaissance - Valais AOC 
Nez : bouquet élégant avec des arômes subtils de rose, de clous de girofle 
et de lierre sauvage. Bouche : délicatesse remarquable, harmonie de 
saveurs florales et épicées, note de grenade en finale. Accords : viandes 
rouges, gibier, fromages. Garde 4/6 ans. 
 
Corbières AC - Château Vaugelas Le Prieuré - France 
Cépages : Grenache, Syrah, Carignan et Mourvèdre. Nez : arômes de 
fruits rouges et de cerise à l’eau de vie, notes vanillées et réglisse douce. 
Palais : ample, bel équilibre, tannins fins et élégants, rondeur et 
persistance. Accords : viandes rôties ou en sauce, gibiers. Garde 5/10 ans. 
  
Toscana IGT - Tutto a Posto - Italie 
Cépages : Sangiovese, Merlot et Cabernet Sauvignon. Nez : bouquet 
puissant de prunes et de mûres avec une pointe de vanille. Palais : des 
notes de fraise, de prune et de cerise. Les tannins sont doux et soyeux, 
pure joie de vivre italienne. Accords : gibier à plumes, plats de viande 
classique, fromages, spécialités italiennes, grillades et bien plus encore. 
Garde 5/10 ans. 
 
Rioja DOCa - Campillo - Crianza 

Cépage : Tempranillo. Nez : arômes intenses de fruits (framboise, fruits 
des bois) noix de coco, vanille, notes grillées. Palais : agréable, équilibré, 
structuré avec de beaux tannins complétés par une douce acidité. 
Longue finale lisse et grillée. Accords : viande en sauce, plats de riz, 
fromages. Garde 4/8 ans. 
 
 


